Ticbe Géste,

gerne mochten wir Sie auch in unseren
Gastraumen begrii3en. Hier erwartet
Sie eine besondere Atmosphare im indischen Flair.

Am besten genief3en Sie unsere Speisen
im Restraurant frisch vom Tandoor auf Ihrem Teller.

Ob Geburtstag, Taufe, Betriebs- oder Weihnachtsfeiern -
in unseren gemiitlichen Rdumlichkeiten kénnen . -
Sie entspannt bei gutem indischen Essen mit :
viel Spall beisammen sein. A

Reservieren Sie rechtzeitig! Ein Anruf gentigt.

Oder buchen Sie unsere gepflegte Doppelkegelbahn
fir Ihr Kegelvergnugen. Fragen Sie nach freien
Kegelbahnterminen fiir einen netten Abend mit
Freunden oder als Geburtstagsfeier.

Wir freuen uns auf Thren Besuch.
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Fisch Spezialititen
... mit Basmatireis oder Naan.

Fish Curry®? €13.50
Alaska Fischfilet nach nordindischer Art in Spezial-
zubereitung aus Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Chili,
frischen Tomaten in wiirziger Sahnesauce

Punjabi Maashi® €13.50
Gebratenes Alaska Fischfilet, gewdirzt mit einer

Mischung aus exotischen Gewdrzen mit Paprika,

Zwiebeln und Tomaten nach nordindischer Art

Jheenga Korma®<t") €17.50
Garnelen zubereitet in milder Sahnesauce mit
gemahlenen Cashewnissen und Kokosnussmilch
Jheenga Masala®” €17.90
Garnelen in spezieller Zubereitung aus Zwiebeln, Chili,
Ingwer, Knoblauch, Tomaten, Gewiirzen in Sahnesauce
Jheenga Jalfrezi®(® €17.90
Garnelen mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika in einer
Spezial-Gewiirzsauce aus Tomaten und Zwiebeln

Jheenga Curry® €17.50
Garnelen in Curry-Sahnesauce

Vegetarische/

Vegane Gerichte
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... mit Basmatireis oder Naan.

Mix Sabji (vegan) €10.50
Gemischtes Gemise der Saison, feine Krauter,

Gewdrze in Currysauce

Daal Makhni (auch vegan maglich) €10.50
Schwarze Linsen in Butter, Kidneybohnen, Tomaten

in Sahnesauce

Shahi Paneer®©" €12.90
Hausgemachter indischer Frischkdse in Cashew-
Sahnesauce

Daal Tarka® €11.90
Rote und gelbe Linsen, frische Zwiebeln, Ingwer

Daal Tarkari® €11.90
Frischer Blumenkohl, Kartoffeln, Erbsen und rote Linsen
Daal Saag® €11.90
Rote Linsen und Spinat auf Punjabi Art

Mattar Paneer (auch vegan méglich)©") €11.90
Erbsen mit indischem Frischkase mit Currysauce

Palak Paneer (auch vegan moglich) €11.90

Spinat mit indischem Frischkase auf Punjabi Art
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Paneer Mushroom (auch vegan méglich) €11.90
Frische Champignons, Tomaten, Zwiebeln

mit indischem Frischkdse mit Currysauce

Malai Kofta (auch vegan maglich)®© €12.90
GemisekloBchen aus Erbsen, indischem Frischkase,
gemahlenen Cashews in einer speziellen Sahnesauce

Chana Masala (auch vegan maglich) €9.50
Kichererbsen mit nordindischer Currysauce

Aloo Jheera (vegan) €9.50
Kartoffeln gebraten in Kreuzkiimmel und Kurkuma

Aloo Baingan (vegan) €10.50
Aubergine, Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln, Currysauce
Baingan Toori® €11.90

Aubergine, Zucchini, Kokosnuss, Joghurt nach
stdindischer Art

Bhindi Masala(® €11.90
Frische Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten,

Ingwer, Knoblauch und Koriander

200T hali

... vereint ein komplettes, ausgewogenes Menii aus
8 Menu-Elementen, die taglich variieren:

2 Portionen Reis und 1 Naan
Daal Hiilsenfriichte
Tagesgemiise

Verschiedene Gemiisesorten nach Saison
Curry-Gericht

Optional mit Fleisch oder vegetarisch
Salat und Raita
Dessert Gulam Jaman

Reisgerichte

fiir 2 Personen 38,90 €

(Allergene auf Nachfrage)

Sabji Biryani” €10.90
mit frischem Gemise und indischen Gewdirzen

Mutton Biryani® €13.90
mit saftig gegrilltem Lammfleisch, Mandeln, Gemiise
Hydrabadi Biryani® €14.90

mit saftig gegrilltem Lammfleisch, gegrilltem Hahnchen,
Mandeln und Gemiise

Chicken Biryani®’ €12.90
mit Hiihnchenbrustfilet, Rosinen, Mandeln, Zwiebeln,
Gemise und indischen Gewtirzen

Jheenga Biryani®" €15.90
Garnelen, Mandeln, Zwiebeln, Gemiise, indische Gewtirze
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Beilagen

Basmati Rice €2.50
Originaler Basmati Reis aus Indien

Palau Rice®™" €3.50
Gebratener Reis mit Erbsen, Rosinen und Gewlirzen

Natur Joghurt® €2.00
Mixed Indian Pickles €2.00

Eingelegtes Gemise und Obst auf indischer Art

Raita

Raita® €2.50
Joghurt mit Gurken, Gewtirzen nach indischer Art
Boondi Raita® €3.00

Joghurt, frittierte Knusperkugeln aus Kichererbsen-Mehl

¢
Machspeisen

Ras Malai®©"(9 €4.50

Beliebte indische SiRspeise, aus weichem selbst zu-

bereitetem indischem Frischkase (Paneer), aromatisierter

cremiger Milch vom Chefkoch selbst zubereitet

Kheer (auch vegan méglich)©" €3.90

Basmatireis, Milch, Pistazien, Mandeln, Kardamom, Zimt,

Safran mit einem Hauch Rosenwasser

Gulab Jamun (2 Stiick)‘" €3.90

Hausgemachte Ballchen aus Huttenkase, frittiert,

in Kardamom, Zuckersirup und Rosenwasser getaucht,

verfeinert mit Mandeln und Sahne

Getranke

Coca-Cola, Cola Light, Cola Zero "7,
Fanta ", Sprite"” 1,01 €250

Molkegetrinke Lasst

Erfrischende hausgemachte indische Joghurt-Getranke.

Mitthi (stR) €3.00
Namkin (salzig) €3.00
Strawberry (sii3, mit Erdbeeren) €3.50
Rose (suB, mit Rosensirup) €3.50
Mango (stf3, mit Mango) €3.50

maharajas

T HE REGSEAL | N-D I'A N KITCHEN

BebelstraBe 72 / Ecke RoonstrafRe 79
46049 Oberhausen

Bestellungen
Telefonisch oder per {5 Whatsapp an
0208-800 229

Bei Storungen
0208 800 391 oder 0176 578 213 40

Im Internet auf
www.maharajas.de

ﬂ maharajasoberhausen
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Suppen

Tomatar Shorba"? €3.90
Tomatensuppe nach indischer Art

Tomatar Curry Shorba"” €3.90
Tomaten-Curry-Suppe nach indischer Art

Daal Shorba®” €3.90
Linsensuppe nach indischer Art

Murgh Shorba €4.50

Cremige Hahnchensuppe nach indischer Art

Salate

... mit hausgemachtem French-Dressing.

Gemischter Salat® kl.€2.50 gr.€ 4.50
Jheenga Mango Salat®" kl.€7.50 gr.€13.50
Eisbergsalat, leichte Chili-Note, Garnelen, Mango

Chicken Tikka Salat (19 kl.€6.50 gr.€10.90
Eisbergsalat, Hihnchenbrustfilet vom Tandoor, Gurken,
Tomaten, gekochte Kichererbsen

Paneer Salat® kl.€6.50 gr.€10.90
Eisbergsalat, hausgemachter indischer Frischkase,

Gurken, Tomaten und Paprika

é
Vorspeisen
... mit drei verschiedenen Dips.

Extra Papardam €2.00
2 Chips aus Linsenmehl und Kimmel
Samosa (vegan) €4.50
2 Teigtaschen gefillt mit gewlirzten Kartoffeln, Erbsen
Sabji Pakora (vegan) €3.90

Blumenkohl, Kartoffeln, Auberginen, Zwiebeln frittiert,
paniert in Kichererbsen-Mehl

Paneer Pakora (vegetarisch)® €4.90
Indischer Frischkase frittiert, paniert in Kichererbsen-Mehl
Onion Bhaji (vegan) €3.90
Zwiebelringe frittiert, paniert in Kichererbsen-Mehl
Chicken Pakora €4.90
Huhnerfleisch frittiert, paniert in Kichererbsen-Mehl
Maashi Pakora@ €4.90

Seelachsfilet frittiert, paniert in Kichererbsen-Mehl
Gemischter Vorspeisenteller (2 Personen) €12.00
mit Samosa, Sabji Pakora, Chicken Pakora, Onion Bhaji
Gemischter Vorspeisenteller (4 Personen) €22.00
mit Samosa, Sabji Pakora, Chicken Pakora, Onion Bhaji
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disches Brot

Roti (vegan)@e? €1.80
Brot aus Gerste, Hirse und Weizen
Bhatura® €2.00
Frittiertes Brot nach indischer Art
Naan® Indisches Fladenbrot €2.00
Butter Naan®(% Fladenbrot mit Butter €2.50
Garlic Naan® Fladenbrot mit frischem Knoblauch € 2.50
Chilli Naan® Fladenbrot mit griinem Chili €2.50
Chilli Garlic Naan® €3.00
Fladenbrot mit Knoblauch und griinem Chili
Cheese Naan®” €3.00
Fladenbrot mit indischem Frischkase (Paneer), Gewlirze
Keema Naan® €3.00
Fladenbrot mit wiirzigen Lamm-Hack, Gewtirze
Peshwari Naan®="" €3.00
Fladenbrot mit Nuss, Rosinen, Kokosnuss, etwas Zucker
Aloo Prantha®<" Brot mit Kartoffeln gefiillt €3.00
Weitere Prantha auf Anfrage.
¢ 3
Tandoort Gerichte
... mit Basmatireis oder Naan, Salat und Dips.
Chicken Tikka®(19 €16.90
Mariniertes Hahnchenfleisch vom Spiel3, gegrillt
(wahlweise mit Minze)
Tandoori Chicken@"10 €14.90
Marinierte Hdhnchenschenkel, gegrillt
Lamm Seekh Kebab €17.90

Lamm-Hack vom Spie mit Minze, Zwiebeln, Paprika

Soja Seekh Kebab (vegan) €14.90
Soja-Hack vom Spiel8 mit Minze, Zwiebeln, Paprika
Paneer Tikka (vegetarisch)((1%

Marinierter indischer Frischkdse in Masala Sauce
Jheenga Tikka®\(10 €20.90
Gegrillte, speziell marinierte Garnelen, dazu Paprika,
Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Koriander

Yuvraj’s Grillplatte (klein)®\)(.10

Gemischte Grillplatte aus Garnelen, Lammfleisch,
zartes Huihnerfleisch gegrillt, dazu Paprika, Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer, Koriander

Maharaja‘s Grillplatte (groB)®")10

Gemischte Grillplatte aus Garnelen, Lammfleisch,
zartes Huihnerfleisch gegrillt, dazu Paprika, Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer, Koriander

€14.90

€18.90

€34.90
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Héshnchen Gerichte

... mit Basmatireis oder Naan.

Curry Chicken €12.90
Zartes Hahnchenbrustfilet in wiirziger Sauce
Chicken Vindaloo

Zartes Hahnchenbrustfilet, Kartoffeln nach
sudindischer Art in wiirziger Tomatensauce
Butter Chicken1%

Zartes Hahnchenbrustfilet vom Tandoor

in wiirzig-stiBer Sahnesauce mit Butter
Maharaja Special Chicken"( 1% €14.50
Zartes Hahnchenbrustfilet vom Tandoor mit frischen
Korianderblattern, griinem Chili, Minze, anderen
Krautern in stdindischer Sauce mit Kokosnussmilch
Chicken Jalfrezi

Zartes Hahnchenbrustfilet zubereitet mit Zwiebeln,
Tomaten, Paprika in Spezial-Gewiirzsauce aus Tomaten,
Zwiebeln

Chicken Korma'©fhkb €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet zubereitet in milder Sahne-
sauce, gemahlenen Cashewniissen und Kokosnussmilch
Mango Chickenh(19 €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet in Mango/Cashew-Sauce
Chicken Madras" €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons,
Joghurt, milde stidindische Sauce mit Kokosnussmilch
Chicken Karahi €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet, Tomaten, frisches Gemuse,
Zwiebeln und frischen Korianderblattern

€13.50

€14.50

€13.50

Lemon Chicken €12.90
Zartes Hahnchenbrustfilet mit Limetten, Ingwer

in wurziger Currysauce

Chicken Palak €13.90

Zartes Hahnchenbrustfilet, indischer Spinat auf Punjabi Art
Chicken Tikka Masala:(:1 €13.50
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet vom Tandoor, geschmorte
Paprika, Zwiebeln, Tomaten in wiirziger Sauce
Kashmiri Chicken®7(.10

Frittiertes Hahnchenbrustfilet mit Chili, Ingwer,
Knoblauch, Banane, Tomaten, Kashmiri Masala-Sauce

Chilli Chicken €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet, Zwiebeln, Paprika, Ingwer,
frischer Knoblauch in StiB-Sauer-Sauce nach Punjabi Art

€13.50
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.. mit Basmatireis oder Naan.

Batakh Punjabi €16.90
Zartes Entenbrustfilet gew(rzt mit einer Mischung

aus exotischen Gewlirzen, Zwiebeln, Tomaten nach
nordindischer Art

Reshmi Batakh®"" €16.50
Zartes Entenbrustfilet in einer Kokosnuss-Cashew-Sauce
Batakh Masala” €16.90
Zartes Entenbrustfilet, geschmorte Paprika, Zwiebeln,
Tomaten in wurziger Sauce

Batakh Karahi €16.90
Zartes Entenbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten, Gem{se,
Korianderblattern mit wiirziger Currysauce

Lamm Spezialititen

... mit Basmatireis oder Naan.

Lamm Curry €14.50
Zartes Lammfleisch in einer exotischen Currysauce
Lamm Sabji® €15.50

Zartes Lammfleisch, Gemdise in exotischer Currysauce
Lamm Korma®©fh €15.50
Zartes Lammfleisch zubereitet in milder Sahnesauce

mit gemahlenen Cashewnissen und Kokosnussmilch
Lamm Kashmiri € 15.50
Zartes Lammfleisch, Chili, Banane, Kashmiri Masala Sauce
Lamm Vindaloo""? €14.50
Zartes Lammfleisch, Kartoffeln nach stidindischer Art

in wirziger Tomatensauce

Lamm Madras® €15.50
Zartes Lammfleisch, Champignons, Joghurt,
Kokosnussmilch auf stidindische Art

Lamm Palak € 15.50

Zartes Lammfleisch, indischer Spinat auf Punjabi Art

Lamm Mushroom®" €15.50
Zartes Lammfleisch, frische Champignons, Knoblauch

in Mandel-Cashew Sauce

Lamm Rogan Josh!? €15.50
Zartes Lammfleisch, Chili, Paprika, Ingwer, Zwiebeln,
Koriander mit Kashmiri Currysauce

THE SOTAL INDIAN: nms -

Montag — Samstag
13.00 - 22.00 Uhr

Sonn- & Feiertage:
14.00 -22.00 Uhr

Dienstag Ruhetag

Wir berticksichtigen zu allen Gerichten nach Moglichkeit
Ihre Wiinsche beim Schéarfegrad. Bitte geben Sie mit lhrer
Bestellung an, welche Scharfe Sie fiir Ihr Gericht wiinschen:

2 PRPEDY
( ele s

_ Mild (Europaisch) ;
7/ Wiirzig (Orientalisch) /) Sehr Scharf (Stidindisch)

Scharf (Nordindisch)

AA A

* Lieferung im Umkreis von 5 km ab 20 € /7 km ab 25 € /10 km ab 30 €.

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstarker,
5) SuiBungsstoffe, 6) Phosphat, 7) Koffeinhaltig, 8) Stabilisator, 9) Sauerungsmittel, 10) Zitronenséau-
re, 11) Geschwarzt Allergene: a) Gluten (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstam-
me), b) Krebstiere, ) Eier, d) Fisch, e) Erdniisse, f) Milch, -produkte, g) Soja, h) Schalenfriichte (Mandel,
Cashew, Pistazie), i) Sellerie, j) Senf, k) Sesam, I) Schwefeldioxid & Sulfite in einer Konzentration von
mehr als 10mg/kg oder 10mg/I, m) Weichtiere. Fiir die ichnung der Speisen mit

und Allergenen iibernehmen wir keine Haftung. Alle Angaben in Euro. Preise giiltig ab 10/2021 bis
zum Erscheinen einer neuen Preisliste. Irrtiimer




