Speisckarte

macharafas

THE ROYAL INDIAN KITCHEN






Nerzlich
willkormmen!

Liebe Gaste,
wir mochten Sie herzlich in unserem Restaurant willkommen hei3en.

Das Geheimnis der indischen Kiiche liegt nicht nur in der grof8en Auswahl an
Gewlirzen, sondern vor allem darin, sie sorgfaltig aufeinander abzustimmen und
beim Kochen so zu behandeln, dass ihr Aroma zur vollen Entfaltung kommt.

Bevor Sie sich jedoch den indischen Speisen dieser Karte zuwenden und sich von
exotischen Gewiirzen und Aromen verfiihren lassen, méchten wir lhnen kurz
erklaren, was Maharaja eigentlich bedeutet. Maharadscha, maharaja:,GroBer
Herrscher, Grof3er Fiirst, Grof3er Konig” ist ein hinduistischer indischer Herrscher-
titel; die weibliche Form lautet Maharani.

Der Titel kam vor allem zu der Zeit auf, als Indien von GroB3britannien beherrscht
wurde, es gab ihn aber auch davor schon. Damals entstanden sehr viele kleine
Reiche, sogenannte Firstentiimer. An der Spitze dieser Fiirstentiimer stand

in vielen Féllen ein Maharaja. Er war wie ein kleiner Konig, lebte oft in einem
Schloss und viele von ihnen waren sehr reich und machtig. Als Indien 1947 unab-
hangig von GroR3britannien wurde, gab es fast 600 solcher kleiner Fiirstentiimer,
die dann aber abgeschafft wurden. 1971 wurden auch die Adelstitel abgeschafft.
Doch viele Nachkommen der Maharajas sind auch heute noch sehr reich und
wohnen in Palasten.

maharajas

THE ROWAL INDITAN KITCHEN



01 TomatarShorba"™® . . . . . ..o .. €3.90
Tomatensuppe nach indischer Art

02 Tomatar Curry Shorba"® . . €3.90
Tomaten-Curry-Suppe nach indischer Art

os™SDaaliSharbasl-. . .. 0 . . .  Brosceel.. . sl = €3.90
Linsensuppe nach indischer Art

04 MurghShorba ... €4.50
Cremige Hahnchensuppe nach indischer Art

Alle Salate servieren wir mit hausgemachtem French-Dressing.

10 Gemischter Salat® kl. €2.50 gr. €4.50

11 JheengaMango Salat®® .. kl. €7.50 gr. €13.50
Frischer Eisbergsalat mit leichter Chili-Note, Garnelen und Mango

12 Chicken Tikka Salat)(10 kl. €6.50 gr. € 10.90
Frischer Eisbergsalat mit Hihnchenbrustfilet aus dem
Tandoor Ofen, Gurken, Tomaten und gekochte Kichererbsen

13--Paneer Salati®| o .. S S0 SN kl. €6.50 gr. €10.90

Frischer Eisbergsalat mit hausgemachtem indischen
Frischkase, Gurken, Tomaten und Paprika




Vorspeisen
PAKORA besteht aus einem frittierten Stiick oder einer Scheibe Gemiise.
Das Gemusestlick wird zuvor roh in einen Teig aus Kichererbsen-Mehl

und Gewiirzen getaucht und anschlieBend etwa 2 Minuten in Ol frittiert.
Alle Vorspeise servieren wir mit verschiedenen Dips.

20 Extra Papardam ... . . L - . €2.00
2 Chips aus Linsenmehl und Kimmel

21 Samosa(vegan) ... ... €450
2 Teigtaschen gefullt mit gewlrzten Kartoffeln und Erbsen

22 SabjiPakora(vegan) ... €3.90
Frischer Blumenkohl, Kartoffeln, Aubergine, Zwiebeln
paniert und frittiert in Kichererbsen-Mehl

23 Paneer Pakora (vegetaisch)® €4.90
Indischer Frischkase paniert und frittiert in Kichererbsen-Mehl

24 Onion Bhaji (vegan) = €3.90

Zwiebelringe paniert und frittiert in Kichererbsen-Mehl

25 Chicken Pakora - €490

Hihnerfleisch paniert und frittiert in Kichererbsen-Mehl

26 MaashiPakora® .. .. . €490
Seelachsfilet paniert und frittiert in Kichererbsen-Mehl

27 Gemischter Vorspeisenteller (2 Personen) ... €12.00
mit Samosa, Sabji Pakora, Chicken Pakora und Onion Bhaji

28 Gemischter Vorspeisenteller (4 Personen) ... €22.00
mit Samosa, Sabji Pakora, Chicken Pakora und Onion Bhaji

ANIS - SAUFF wird als mildes pflanzliches Hustenmittel wegen seiner
schleim- und krampflosenden Eigenschaften bei Husten und Bronchial-
krankungen eingesetzt. Als Aromazusatz hilft Anis bei Magenbeschwer-
den und wirkt appetitanregend. Bei V6llegefiihl und Schlaflosigkeit
wird der Samen gekaut. Als Gewtirz wird Anis in einigen nordindischen
Curries verwendet.




INDISCHES BROT
Naan hat eine flache, fladenartige Form, die man vor dem Backen etwas in die
Lange zieht. Der innere Teil ist flach, wahrend der duf3ere Rand etwas dicker
bleibt. Dieses wird anschlieBend im Tandoori Ofen gebacken.

30" ROUBUEGAN) TN s ...t €1.80
Brot aus Gerste, Hirse und Weizen

S B h A U e R —— . o Y B €2.00

320 NaanZWmess . e i €2.00

Indisches Fladenbrot

33 Butter Naan@9 2 sl s . €2.50
Indisches Fladenbrot mit Butte

34 Garlic Naan® €2.50
Fladenbrot mit frischem Knoblauch

35 ChilliNaan®_ . . oy Y €2.50

Fladenbrot mit griinem Chili

36 Chilli Garlic Naan® € 3.00

Fladenbrot mit Knoblauch und griinem Chili

37 CheeseNaan®” . €3.00

Fladenbrot gefiillt mit indischem Frischkdse (Paneer) und Gewiirzen

sgeeieemaiNaan ™y . e € 3.00

39 Peshwari Naan@eM . T .. €3.00

40 Aloo Prantha®e" -~ €3.00
Brot mit Kartoffeln gefiillt

Weitere Prantha auf Anfrage.
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Tandoort Gerichte &9

Tandoori (Lehmofen) ist ein spezieller, mit Holzkohle geheizter
Backofen der indischen Kiiche. Er besteht aus einem gro3en zylindrischen
Tonkrug der im Boden versenkt oder mit einer Mortelschicht isoliert ist.
Die Holzkohle wird am Boden entziindet und der Ofen mindestens zwei
Stunden vorgeheizt, bis er im unteren Bereich gliihend heif3 ist.

Alle Tandoori Gerichte servieren wir mit Basmatireis oder Naan und Dips.

Ghicken!Tikka 10 & €16.90

Mariniertes Hadhnchenfleisch vom Spiel3, gegrillt (wahlweise mit Minze)

Tandoori Chicken.19 €14.90

Marinierte Hihnchenschenkel, gegrillt

Lamm SeekhKebab .. . €17.90

Wiirziges Lamm-Hack vom Spie mit Minze, ZW|ebeIn und Paprika

Soja Seekh Kebab (vegan) ... €14.90

Wiirziges Soja-Hack vom Spie3 mit Minze, Zwiebeln und Paprika

Paneer Tikka (vegetaisch)®)(.10 . o €14.90
Marinierter indischer Frischkase in einer Masala Sauce mit einem Salat

Jheengailikka® ! Ll SRR, I% . | €20.90
Gegrillte, speziell marinierte Garnelen dazu Paprika, Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer und Koriander

Yuvraj’s Grillplatte (klein)®/19 e e e € 18.90
Eine gemischte Grillplatte aus Garnelen, Lammfleisch und zartes Hiihnerfleisch,
gegrillt, dazu Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Koriander

Maharaja’s Grillplatte (groB)®W:10 €34.90
Eine gemischte Grillplatte aus Garnelen, Lammfleisch und zartes Huhnerfleisch,
gegrillt, dazu Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Koriander

BOCKSHORNKLEESAMEN-METHI - Die hellbraunen Samenkérner

haben einen starken, eigenartigen Geruch und Geschmack. Es wirkt
entziindungshemmend bei Wunden, reinigt und heilt. Ganz besonders
sind Bockshornkleesamen geeignet, den Appetit anzuregen sowie den
Allgemeinzustand zu verbessern. Dieses Gewlrz wird in Form von Samen
und Blattern in vielen indischen Curries verwendet.




Hihnchen Spezialititen U8

Alle Hadhnchengerichte servieren wir mit Basmatireis oder Naan.

60 CUrLRYIChicken ™™ | S S €12.90
Zartes Hahnchenbrustfilet in wiirziger Sauce
61 Chicken Vindaloo T .. NS DA

Zartes Hahnchenbrustfilet, Kartoffeln nach sudlndlscher Art in wiirziger Tomatensauce

62BmBUtterlGhicken e . € 14,50
Zartes Hahnchenbrustfilet vom Tandoor in wiirzig-stiBer Sahnesauce mit Butter

63 Maharaja Special Chicken"'810 €14.50
Zartes Hahnchenbrustfilet vom Tandoor mit frlschen Korianderblattern, griinem
Chili, Minze und anderen Krautern in einer stidindischen Sauce mit Kokosnussmilch

64 ChickenJalfrezi ... . €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet zubereitet mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika in
einer Spezial-Gewlirzsauce aus Tomaten und Zwiebeln

65 Chicken Korma ik e €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet zubereitet in einer milden Sahnesauce mit gemahlenen
Cashewnissen und Kokosnussmilch

66 Mango Chicken®% . €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet in Mango/Cashew-Sauce
67 Chicken Madras’ €13.50

Zartes Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons und Joghurt in milder
stidindischer Sauce mit Kokosnussmilch

68  Chicken Karah i - S | Y S || = | €13.50
Zartes Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, frischem Gemuse, Zwiebeln und
frischen Korianderblattern.

69 Lemon Chicken s e — e - €12.90
Zartes Hahnchenbrustfilet mit Limetten, Ingwer in wiirziger Currysauce

20 eCRICKen Palalc™™". .~ el T e B SO €13.90
Zartes Hahnchenbrustfilet mit indischem Spinat auf berlihmter Punjabi Art.

71 Chicken Tikka Masala®1 .. €13.50

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet vom Tandoor mit geschmorten Paprlka
Zwiebeln und Tomaten in wiirziger Sauce

72 Kashmiri ChicKen o010 e . €13.50
Frittiertes Hdhnchenbrustfilet mit Chili, Ingwer Knoblauch, Banane
Tomaten, Kashmiri Masala-Sauce

73 GhillilCGhickenpes s e - €13.50

Zartes Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer und frischem
Knoblauch in einer Sti-Sauer-Sauce nach Punjabi Art




Cnten Spezialitéten

Alle Entengerichte servieren wir mit Basmatireis oder Naan.

80 BatakhPunjabi ... . €16.90
Zartes Entenbrustfilet gewdirzt mit einer Mischung aus exotischen Gewdirzen,
Zwiebeln und Tomaten nach nordindischer Art

81 Reshmi Batakh® - €16.50

Zartes Entenbrustfilet serviert in einer Kokosnuss-Cashew-Sauce

82 Batakh Masala"® . ... €16.90
Zartes Entenbrustfilet mit geschmorten Paprlka ZW|ebeIn und Tomaten
in einer wiirzigen Sauce

83 BatakhKarahi .. ... . €16.90
Zartes Entenbrustfilet mit Zwiebeln, frischen Tomaten, Gemdse,
Korianderblattern mit wiirziger Currysauce

CAYENNE PFEFFER - MICH wirkt reizlindernd, antiseptisch, schweil3-
treibend, verbessert die allgemeine Durchblutung, vermindert Muskel-
tonus und Krampfe, lindert Blahungen und Koliken. AuBerdem hat Chilli
einen hohen Vitamin C- und Vitamin P- (Permerabilitatsvitamin) Gehalt.

)\ KARDAMON - ELAICHI ist nach Safran das teuerste Gewiirz der Welt.

Es ist ein wirksames Mittel gegen Appetitlosigkeit, sowie Verdauungs-
stérungen, die mit Blahungen einhergehen. Ayurvedische Arzte verord-
nen es bei Husten, Erkaltungen, Bronchitis, Asthma und Mundgeruch.

eingesetzt werden. Es wird bei Gallen-, Nieren-, Darm-, und Magenbeschw:
als Heilmittel eingesetzt, wirkt ferner appetitanregend und verdauungs-
fordernd. Sie ist in fast allen indischen Speisen zu finden.
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Tamym Spezialitdton

Neuseeldandisches Lammfleisch von der Keule.
Alle Lammagerichte servieren wir mit Basmatireis oder Naan.

EammiCUIRY 5= . . ... el S " . - €14.50

Zartes Lammfleisch in einer exotischen Currysauce

LammSabji i e, i e e R €15.50

Zartes Lammfleisch mit Gem{ise in einer exotischen Currysauce

Lamm Korma®™ . € 15.50
Zartes Lammfleisch zubereitet in einer milden Sahnesauce mit gemahlenen
Cashewnissen und Kokosnussmilch

LammiKashmini. . o o e e €15.50

Zartes Lammfleisch mit Chili, Banane, Kashmiri Masala Sauce

LammVindaloo?. . ... ... @SS TS €14.50
Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln nach stidindischer Art
in wurziger Tomatensauce

Lamm Madras®™.. . S5 . S . €15.50
Zartes Lammfleisch mit Champignons, Joghurt und Kokosnussmilch
auf stiidindischer Art

LammPalak . . - -l e~ " — = €15.50

Zartes Lammfleisch mit indischem Spinat auf beriihmter Punjabi Art

Lamm Mushroom®™ €15.50
Zartes Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch in Mandel/Cashew Sauce

Lamm Rogan Josh"® . T €15.50
Zartes Lammfleisch mit Chili, Paprika, Ingwer, Zwiebeln und Koriander
mit Kashmiri Currysauce

KUMMEL - JEERA wirkt entblidhend bei leicht krampfartigen Magen-/Darm-
stérungen und Vollegefiihl sowie bei Herzbeschwerden. Kiimmelol wird

auch als Einreibemittel bei Erkrankungen der Atmungsorgane und
rheumatischen Beschwerden benutzt. In der indischen Kiiche ist Kimmel

ein unentbehrliches Gewiirz, es wird in fast allen Speisen verwendet. ,
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Fisch Spezialititen

Alle Fischgerichte servieren wir mit Basmatireis oder Naan.

T e - = <<= €13.50
Alaska Fischfilet nach nordindischer Art in einer Spezialzubereitung aus Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch, Chili und frischen Tomaten in wiirziger Sahnesauce

Punjabi Maashi® ... .. €13.50
Gebratenes Alaska Fischfilet, gewiirzt mit einer Mischung aus exotischen
Gewiirzen, mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten nach nordindischer Art

Jheenga Korma®eh et S €81/7:50
Garnelen zubereitet in einer mllden Sahnesauce mit gemahlenen Cashewniissen
und Kokosnussmilch

Jheenga Masala®” €17.90
Garnelen in einer speziellen Zubereltung aus Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,
Chili, Tomaten und Gewdirzen in Sahnesauce

Jheenga Jalfrezi® ... €17.90
Garnelen mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika in einer Spezial-Gewiirzsauce
aus Tomaten und Zwiebeln

Jheenga Curry® . Bl €17.50

Garnelen in einer exotischen Currysauce

NELKEN - LOUNG - Gewiirznelken sind vor allem als Gewiirz- und Aroma-
mittel in Gebrauch. Nelkenol besitzt eine erhebliche antibakterielle
Wirkung und wird in der Zahnmedizin zur Vorbeugung von Infektionen
angewandt. Gewirznelken wirken auch entkrampfend, entblahend,
verdauungsfordernd, schmerzstillend und magenstarkend.

SAFRAN - KESAR ist heute immer noch ein kostbares Gewdirz und Farbe-

mittel. Man schreibt dem Safran eine schmerzstillende und krampflésende

Wirkung ahnlich dem Opium zu. Er wird bei Keuchhusten und zur Anregung

der Verdauung angewendet. Um ein Kilo Safran zu gewinnen, muss man die
&6 , Narben von 150.000 Bliiten pfliicken und trocknen.




Vegane /
Vegetarische Gerichte

Alle Gerichte servieren wir mit Basmatireis oder Naan.

110 MiX Sabji (VOGAN) ... €10.50

Gemischtes Gemdse der Saison mit feinen Krdutern und Gewdrzen in Currysauce

111 Daal Makhni (auch vegan moéglich) . ... €10.50

Schwarze Linsen in Butter mit Kidneybohnen und Tomaten in Sahnesauce

112 Shahi Paneer®™ | =s€12.90

Hausgemachter indischer Frlschkase in Tomaten Cashew Sahne Sauce

113 Daal Tarka® kel =S E11.90

Rote und gelbe Linsen mit frischen Zwiebeln und Ingwer

f1asEDaalilarkanifis s - e el TR €11.90

Frischer Blumenkohl, Kartoffeln, Erbsen und rote Linsen

135 Daal Saag® B . o e - €11.90
Rote Linsen und Spinat auf Punjabi Art

116 Mattar Paneer (auch vegan moglich)e™ ... €11.90
Erbsen mit indischem Frischkdse mit Currysause

117 Palak Paneer (auch vegan moglich) €11.90
Spinat mit indischem Frischkase auf Punjabi Art

118 Paneer Mushroom (auch vegan méglich) ... €11.90
Frische Champignons, Tomaten, Paprika und Zwiebeln mit indischem
Frischkdse mit Currysauce

119 Malai Kofta (auch vegan méglich)© o €12.90
GemisekldBchen aus Erbsen, indischem Frischkdse, gemahlenen Cashews
in einer speziellen Sahnesauce

120 Chana Masala (auch vegan méglich) €9.50
Kichererbsen und Kartoffeln mit nordindischer Currysauce

121  Aloo Jheera (vegan) €9.50
Frische Kartoffeln gebraten in Kreuzkiimmel und Kurkuma

122 Aloo Baingan (vegan) ... 5 .. —— . €10.50
Frische Auberginen, Kartoffeln, Tomaten und Zwiebeln mit Currysauce

123 Baingan Toori® - €11.90
Frische Auberginen, Zucchini, Kokosnuss und Joghurt nach stidindischer Art

124 Bhindi Masala® . €11.90

Frische Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch und Korlander
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T hali

Thali bedeutet Platte oder Teller. In Indien ist Thali die traditionelle
Hauptmahlzeit schlechthin. Ein Thali vereint ein komplettes,
ausgewogenes Meni aus 8 Menu-Elementen, die taglich variieren:

Naan und Reis

Daal

Hulsenfrichte

Tagesgemiise
Verschiedene Gemiisesorten nach Saison

Curry-Gericht

Optional mit Fleisch oder vegetarisch
Salat und Raita

Dessert
Gulam Jaman fiir 2 Personen 34,90 €

(Allergene auf Nachfrage)
¢ ¢
Retsgerichte

Der Name Biryani entstammt dem persischen Wort berya(n) («_s'o) und
bedeutet,gebraten’,,gerdstet”. Regionale und lokale Varianten von Biryani
gibt es im ganzen Mittleren Osten bis nach Siidostasien. Hauptbestandteil

ist gewdirzter Reis, besonders Basmatireis. Dazu gibt man gewdrztes und

gebratenes Fleisch wie etwa Lamm und Hahnchenfleisch. Auch vegetarische
Variationen sind méglich. Typisch sind auBerdem Zwiebeln, Chilis und
Nusse, die man gebraten dem Reis zufiigt. Das Gericht kann weiter mit

Rosinen sowie anderen Zusatzen verfeinert werden.

Sabji Biryani™ . . €10.90

mit frischem Gemiise und indischen Gewiirzen

Mutton Biryani®™ .. €13.90

mit saftig gegrilltem Lammfleisch, Mandeln und Gemise

Hydrabadi Biryani®™ . ... €14.90

mit saftig gegrilltem Lammfleisch und gegrilltem Hahnchen, Mandeln und Gemdse

Chicken Biryani®™ . e . €12.90

mit Hihnchenbrustfilet, Rosinen, Mandeln, Zwiebeln, Gemuse und indischen Gewlirzen

Jheenga Biryani®" €15.90

Garnelen, Mandeln, Zwiebeln, Gemiise und indischen Gewlirzen




140 BasmatiRice ... . €2.50
Originaler Basmati Reis aus Indien

AN PAlaUIRICEEIE = T L — €3.50
Gebratener Reis mit Erbsen, Rosinen und Gewlirzen

1 O G R e .o I . €2.00
Natur Joghurt
143 Mixed Indian Pickles ... €2.00

Eingelegtes Gemise und Obst auf indischer Art

Raita
Raita ist ein indisches Gericht oder eine Beilage auf Joghurtbasis.
Raita wird traditionell als Begleitspeise zu diversen anderen indischen
Gerichten wie Curry, Dal, su3-pikantem und sauer eingelegtem

Gemdiise oder indischem Brot gereicht. Es lasst sich nach personlichem
Geschmack vielfaltig mit anderen Speisen kombinieren.

150 Raita® o le.censnUENENEE .. WG €2.50
Joghurt mit Gurken und Gewtirzen nach indischer Art

151 Boondi Raita®” -~ €3.00

Joghurt mit frittierten Knusperkugeln aus Kichererbsen-Mehl

INGWER - ADRAK ist in Stidostasien beheimatet und als Heilmittel

von unschatzbarem Wert. Es wirkt kreislaufanregend, schweiRtrei-
bend, senkt den Cholesterinspiegel und beugt Reisekrankheiten vor.




160 R S IVl B e e B €4.50
Eine sehr beliebte indische StiBspeise, aus weichem selbst zubereitetem
indischem Frischkase (Paneer) und aromatisierter cremiger Milch von
unserem Chefkoch selbst zubereitet.

161 Kheer (auch vegan méglich)e™
Basmatireis, Milch, Pistazien, Mandeln, Kardamom, Zimt, Safran mit einem
Hauch Rosenwasser

162 Gulab Jamun (2 Stiick)®™ e _—p - €3.90
Hausgemachte Ballchen aus Hittenkase, frittiert und in Kardamom, Zuckersirup
und Rosenwasser getaucht, verfeinert mit Mandeln und Sahne.

163 Indisches Kulfi Eis (2 Kugeln)©™® . €450
Mango, Malai, Pistazien

164 Vanilleeis (2 Kugeln)©/® ... . €2.50

165 Vanilleeis (2 Kugeln) mit Mangomus©/® .. €3.00

KORIANDER - DHANIA gehort zu den Standardzutaten in den Kiichen

Indiens. Er wirkt auf Verdauungsorgane anregend und beugt Blahungen

vor. Die Blatter werden wie Petersilie verwendet und sind sehr vitaminreich. =
Ayurvedische Arzte verordnen es bei Hauterkrankungen, Verbrennungen, ~ 7 ,
Rachenentziindungen und Allergien. S//

/




Getrinke

Blkoholfrele Getrinke

201 Coca-Cola"”, Fanta', Sprite, ... ottt S 0,21... €2.30

Mezzo Mix 7, Cola Zero""” 0,41.....€3.90

202 GerolsteinerNatur (FL.) ... 1o 0218 . €290

0,751 .....€5.60

203 Gerolsteiner Sprudel (FL.) ... 0,2 mER €2.30

0,751 .....€5.60

204 SchweppesBitterLemon(FL.) ... 021 . €2.60

205 Vaihinger Apfelsaft (FL.) ... ... ... 02 . . €2.60

206 Vaihinger Orangensaft (FL.) o, =\ . 02|18 € 2.60

207 Vio Apfelschorle (FL.) A N = 0,33 [ €2.90

208 Maaza (Indischer Saft)® . . ..., 033|150 €2.90
Mango, Tropical, Lychee

209 Moloko (Dose)@'389 - ~ . 0251 & €3.50

210 Red Bull (Dose)"” ... 0,25]1 .. BN €3.50

211 Arizona Eistee (FL.)®?.. . 4 L d SEN0,5 | | €4.20

Ice Tea Peach, Lemon Black Tea, White Tea Blueberry, Green
Tea Honey, Pomegranate Green Tea, Cowboy Watermelon

Taost

Erfrischende hausgemachte indische Joghurt-Getranke

220 Mitthi Lassi (siiB)". . - ; . : - €3.00
221 Namkin Lassi (salzig)® €3.00
222 Strawberry Lassi (sii, mit Erdbeeren)® ... €3.50
223 Rose Lassi (siiB, mit Rosensirup)®... .. .. ... €3.50
224 Mango Lassi (siiB, mit Mango)® €3.50



Heisse Getrinke

230 Masala Chai® Tasse . €2.50
Schwarzer Tee aus Ceylon auf indische Art mit Milch, Zimt,
Kardamom und frischem Ingwer gekocht, mit Honig oder Zucker

231 HNTC C TN I e Tasse ......€2.00
Griiner Tee, Pfefferminztee, Kamillentee, Schwarzer Tee, Friichtetee

Reaffee Spezialitéton

2 A0 ES PSSO L I €2.20

22T Kaffec” SR il - BE) e .. €2.20

242 Milchkaffee T e AL S €2.80

243, .CappuccinefZ | | €3.20

244 Latte Macchiato®” . €3.20

245 HeiBeSchokolade . ... . . €3.50
é é“

Blkoholische Getranke

Frisches Fassbier®. . . 1 0,251 ... €2.10

250 Konig-Pilsener 041 . €3.30

251 Frankenheim Alt 0,51... €4.00

252 Maharajas Beer

253 Alster

254 Krefelder

255 Radler

Flaschenbiere®.. . - .. 0,331...... € 3.50

260 Kingdfisher Beer (Bestseller aus Indien)

261 Cobra Beer (Bestseller aus Gro8britannien)

262 Benediktiner Weillbier (FL.) ” - . ; 0751 . €3.90

263 Benediktiner Wei3bier Dunkel (FL.) ... 0,51_ ... €3.90



Alkoholfreic Biere

270 Benediktiner Alkoholfrei (FL.)® . . . . . . .. ww... 05I._...€3.90
271 Konig-Pilsener Alkoholfrei (FL.)® . . . . . . . ......033l._...€2.50

272 Feldschlosschen Malz (FL.)® . 0,51 _€3.90

280 Aperol Spritz mit Hugo & Soda""'? o .. 0,251 .. €490
281 AperolLemon'? . 0,25] [ S-—- €4.90
282 WeinschorlelB @™ ™ Yowy . 0 0L e, 0,2 || €4.90

Spirituosen

WHISKY

290 Johnnie Walker (Redlabel) 2cl €2.40 4cl €430 0,71 . € 60.00
291 JimBeam ... 2c €250 4cl €450 0,71 _€65.00
292 Jameson 2cl €270 4cl _€4.90 0,71 . €75.00
293 JackDaniel’s ... . . 2cl €270 4cl €490 0,71 __€75.00
294 ChivasRegal ... . 2cl €3.00 4cl €550 0,71  €90.00
295 Glenfiddich ... 2cl €3.00 4cl €550 0,71 . €90.00
296 Glenmorangie......... 2cl. €350 4cl. _€6.50 0,71 _.€105.00
INDISCHER WHISKY

300 Amrut RajlgalaSingleMalt . 2cl €3.00 4c . €5.50

301 PaulJohnNirvana. ... 2cl _€3.00 4cl .. _€5.50
2cl €350 4cl .. _€6.50

302 Amrut Single Malt

WODKA

310 Gorbatschow .. ... 2c €230 4cl €4.10 0,71 __ €55.00
311 Absolut ... 2c €270 4cl €490 0,71 _ _€75.00
312 GreyGoose ... 2c €370 4cl €690 0,71 €115.00



GIN
320 Gordon’s

321 Bombay Sapphire ... ... .

RUM
340 BacardiBlanco

341 HavanaClubEspeical ...
342 Old Monk (Indisch) ... .

LIKORE

350 Jagermeister

351 Ramazzotti .. ...

352 Baileys™'7" ...

353%=Malibu . el . B
354 Mango (Indisch) .. ... .. .
355 Kokosnuss (Indisch)®.. ...

SEKT
360 Blut DargentBlanc ..

2cl .
2cl .

2cl .
2cl .
2cl .

2cl .
2d .
2d .
2d .
2d .
2cl .

€2.50
€2.70

€2.50
€2.70
€2.70

€2.50
€2.50
€2.50
€2.50
€2.50
€2.50

361 Blut Dargent Rose

4cl . .
4cl ...

4cl ...
4acl. . .
Aicl % ..

4cl ...
4cl ..

4cl

4cl ...
4cl ..
4cl ...

€4.50
€4.90

€4.50
€4.90
€4.90

€4.50
€4.50
............ €4.50
€4.50
€4.50
€4.50




Zusatzstoffe

1

0 N O u b~ W N

)
)
)
)
)
)
)
)
)

)

Farbstoffe
Konservierungsstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
SuBungsstoffe
Phosphat
Koffeinhaltig
Stabilisator
Sduerungsmittel

10) Zitronensaure

11) Geschwarzt

Allergene

a) Gluten (Weizen,
Roggen, Gerste,
Hafer, Dinkel, Kamut,
Hybridstamme)

b) Krebstiere

c) Eier

d) Fisch

e) Erdnisse

f) Milch, -produkte
g) Soja

Stand 06.2021

h) Schalenfriichte
(Mandel, Cashew,
Pistazie)

i) Sellerie

j) Senf

k) Sesam

I) Schwefeldioxid
& Sulfite in einer
Konzentration von
mehr als 10mg/kg
oder 10mg/I

m) Weichtiere

Fiir die Kennzeichnung der Speisen mit Zusatzstoffen und
Allergenen iibernehmen wir keine Haftung.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.




